
 

 

  Technical training on grape processing in Beit Ummar, Hebron 

تدريب فني على تصنیع منتجات العنب ببیت أمّر، الخلیل. 

عقُد التدريب الفني على تصنیع منتجات العنب ببیت أمّر (الخلیل) خلال شھر أكتوبر 2019.  

قـد تـم تـنظیم الـتدريـب مـن قـبل وزارة الـزراعـة الفلسـطینیة، والـذي قـدمـه الـمھندس فـؤاد الـقرعـة وقـد شـاركـت بـه 20 
عضوة من الجمعیة النسائیة من بیت أمّر.   

تم تقسیم التدريب على أربع جلسات تھدف إلى:  

تـقديـم مـقدمـة عـن إنـتاج الـعنب مـع الـتركـیز عـلى الأنـواع الـمختلفة لـطرق الـتصنیع والـمنتجات مـثل؛ -
(المربى، والعصائر،وغیرھا) ومعايیر السلامة والجودة؛ 

تحلیل وتقییم طرق الإنتاج الحالیة للسیدات ومعالجة نقاط الضعف الرئیسیة التي تم تحديدھا؛ -

تقديم لمحة عامة عن شروط التعبئة والتغلیف والتخزين؛  -

تقديم المعلومات المفصلة عن إنتاج شراب العنب. -

وكـان الھـدف مـن جـلسات الـتدريـب ھـو تـعزيـز مـھارات الـمتدربـات فـي تـصنیع مـنتجات الـعنب ، بـدءاً مـن مـعرفـتھم 
ومـمارسـاتـھم الـسابـقة، والـتي تـم تحـلیلھا لتحـديـد نـقاط الـضعف ومـعالـجتھا مـن أجـل تحسـین طـرق الإنـتاج وجـودة 
الـمنتجات. تـضمن الـتدريـب جـلسات نـظريـة وعـملیة، حـیث تـمكنت للسـیدات مـقارنـة كـمیات مـن دبـس الـسكر 

وشراب العنب المنتج باستخدام طرق مختلفة. 

وقـد زادت مـعرفـة السـیدات وتـعلمن طـرقـًا أكـثر كـفاءة وسـلامـة لإنـتاج وتـغلیف وتخـزيـن الـعنب وفـقاً لـمعايـیر السـلامـة 
والـجودة، مـن خـلال الـتدريـب. كـما تـم تـقديـم شـراب الـعنب، وھـو مـنتج جـديـد للسـیدات، كـطريـقة بـديـلة لـتصنیع 

منتجات العنب لتنوع المعروض. 

تـعد زيـادة الـمعرفـة وتحسـین الـممارسـات فـي تـصنیع الأغـذيـة عـنصراً أسـاسـیاً لـتعزيـز الـقدرات الـتجاريـة والاسـتدامـة 
لـنشاط اقـتصادي رئیسـي للسـیدات فـي الـمنطقة المسـتھدفـة وتـعد فـرص الـتعلم عـلى الـنحو الـذي يـوفـرھـا ھـذا 

التدريب، أساسیة أيضاً لتعزيز الوعي الذاتي لدى السیدات كمنتجات ذو كفاءات ومھارة. 



تدريب فني على تصنیع منتجات العنب ببیت أمّر، الخلیل من 3 حتى 24 أكتوبر 2019. 

  

 


